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Votre caviste a domicile depuis 1973

l.es Berceaux

— France— Rhoéne

Cette cuvée posséde une trés belle robe grenat avec de légers reflets ocre, preuve d’'un vin qui a pu
s'affiner et qui arrive bientdt a son apogée. Le nez est sur le fruit mar : la myrtille est présente, toute en
douceur. En bouche, le vin est abouti avec des tanins fondus et une belle onctuosité qui nous emporte
jusqu’en finale.

Note de dégustation Commentaires

Servez ce vin légérement frais, autour de
16-18°C, pour en apprécier pleinement la
fraicheur et les arbmes.

Fiche Technique

Cépage Grenache, Syrah Allergénes Contient des sulfites
Degré d'alcool 13% Type de vin Tranquille

Potentiel de garde 5a10 ans Millésime 2024

Couleur du vin Rouge Pays France

Label HVE Région Rhéne




